VYPOCET HLB
HLB = Hydrophilic Lipophilic Balance je hodnota, kterd charakterizuje chovani emulgatoru.
HLB =

e 0 az 3 - defoamer/Entschaumer

e 3 az 8 - emulgator v/o

7 az 9 - smacedlo

8 az 18 - emulgator o/v

11 az 15 - detergent

e 15 az 18 - solubilizer/Losungsvermittler

PouzZitim vice emulgatord uréime vyslednou hodnotu HLB aritmeticky.

Vybér emulgatoru na zakladé hodnot HLB lipidni/tukové slozky a koemulgéatord, jako priklad
pfipravujeme emulzi se:

e 2 gr. jojobového oleje (25% tukové slozky, HLB = 6,5),
¢ 5 gr. makadamiového oleje (62,5% tukové slozky, HLB = 7) a
¢ 1 gr. cetylalkoholu (12,5% tukové slozky, HLB = 15,5).

Celkem 8 gr. lipidni/tukové slozky.
Zvazime HLB podle jejich obsahu ve smési, procenta pfitom prevadime na desetinné cislo:

* (jojobovy olej) 0,25 x HLB 6,5 = 1,625
¢ (makadamiovy olej) 0,625 x HLB 7 = 4,375
e (cetylalkohol) 0,125 x HLB 15,5 = 1,937

Soucet dil¢ich HLB ¢ini 7,93. V idealnim pfipadé tedy potfebujeme emulgator s hodnoutou HLB 8.
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